
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

MENU POP-UP RESTAURANT HET WITTE KASTEEL & DE SMAAKMAKERIJ 

ZATERDAG 6 APRIL 

 

 

 

Amuse van de chef 

3 bereidingen van wilde zalm 

 

 

Voorgerecht 

Open wonton & gamba’s | rijstnoodles | gemarineerde komkommer | 

soja-sesamdressing | cashew | nigelia zaadjes | mango 

 

 

Tussengerecht 

Tartaar van tonijn & tempura asperge | gepocheerd ei | dille-kappertjes-citroen-yoghurt dip | 

saffraan kroepoek | amandel 

 

 

Hoofdgerecht 

Gegrilde Iberico secreto | bospaddenstoelen-truffel-risotto bitterbal |  

gepofte knoflookjus | gebakken tomaat-mozzarella 

 

 

Nagerecht 

Chocoladetaartje met Pedro Ximenez aardbeien van de OFYR BBQ | 

basilicum | peper | vanille roomijs 


